ORBITA

COMIDAS

PARA PETISCAR

PIABINHA FRITA '

PIABINHAS INTEIRAS (250G) TEMPERADAS COM SAL E LIMAQ
TAHIT, PASSADAS NA FARINHA DE MILHO E FRITAS SOB
IMERSAQ, SERVIDA COM AIOLI DE ERVAS.

BOLINHA DE sALMA0 ) @) () @

COM CATUPIRY (5 unipaDES)

FILE DE SALMAD, CEBOLINHA E MIX DE GERGELIM COM NOSSO
TEMPERO ASIATICO RECHEADO COM CATUPIRY E EMPANADOS
NA FARINHA PANKO.

COXINHA DE POLVO (s uinaoes (2 @ (0) @
POLVO LENTAMENTE COZIDO E REFOGADO COM ESPECIARIAS
E UM LEVE TOQUE DE QUEIO, ENVOLTO EM MASSA DE MILHOD
VERDE CASEIRA, EMPANADO MNA FARINHA PANKD, SERVIDO
COM AIOLI DEFUMADO E QUEID PARMESAD RALADD MNA HORA.

FALAFEL (s unipanes) @

TRADICIONAIS BOLINHOS DE GRAO DE BICO TEMPERADOS
COM CEBOLA, ALHO, SALSINHA, COENTRO E PIMENTA SIRIA.
SERVIDO COM MOLHO DE IOGURTE EHORTELA.

CAMARAO CROCANTE @ i

CAMAROES GRANDES (200G], LEVEMENTE TEMPERADOS COM
PAPRICA PICANTE, SAL E LIMAD E EMPANADOS NA FARINHA
PANKO, ACOMPANHADO DOS MOLHOS CASEIRDS THAI E
MOSTARDA.

camARA0 & @
NA MANTEIGA DE ERVAS
CAMAROES LIMPOS E SEM CASCA, COM RABDS (2008),

FLAMBADOS NA CACHACA COM MANTEIGA DE ERVAS, ALHO,
SALSINHA E PIMENTA.

FILE TRINCHADO (@

COM FRITAS

TIRAS DE FILE MIGNON [220G), SALTEADAS NO AZEITEE
CEBOLA-ROXA, FINALIZADAS AQ MOLHO DEMI-GLACE,
ACOMPANHA BATATAS FRITAS (200G),

1scA DE PEIXE D) &) () (=)
PETISCO LEVE, FEITO COM TIRAS DE PESCADA AMARELA

[300G], EMPANADAS NA FARINHA PANKO, ACOMPANHADO DE
NOSSO MOLHO TARTARO.

PATINHA DE (%)
CARANGUEJO MARINADA (6 E 18 UNIDADES)
PATINHAS MARINADAS EM VINAGRETE DE LIMAO E ERVAS.

BATATA FRITA COM @

CREME DE QUELJO E BACON

BATATAS FRITAS (350G) COM COBERTURA DE UM BLEND DE
QUENOS DERRETIDOS E BACON DESFIADO,

pApINHO DE ®
QUEIJO COALHO (s unipanes)

CUBOS DE QUEIJO COALHO EMPANADOS EM FARINHA PANKO E
SERVIDOS COM MOLHO THAL

COBRAMOS COUVERT ARTISTICO

ENTRADAS E SALADAS

BRUSCHETTA DE ®
SALMAOQO GRAVLAX (3 unipaDES)
PAQ ITALIANO GRELHADD, FATIAS DE ABACATE, RUCULA FRESCA,

SALMAD GRAVLAX (60G] CURADO NA CASA, FINALIZADD COM
CONFIT DE TOMATES E MIX DE AZEITONAS.

SALADA DE ® & @

SALMAO GRAVLAX (CURADO)

MIX DE FOLHAS FRESCAS E PISTACHES INTEIROS REGADOS AO
MOLHO DE IOGURTE E HORTELA, FINALIZADOS COM LASCAS DO
NOSSO0 SALMAD GRAVLAX [TOGI CURADO NA CASA,

sALADA DE cAMARA0 (@ (©)

NA CESTA DE PARMESAO

SELEGAO DE 3 VARIEDADES DE FOLHAS VERDES,
TOMATE-CEREJA, CEBOLA-ROXA JULIENNE, MOLHO DE IOGURTE
COM HORTELA FRESCO E FILES DE CAMAROES GRELHADOS
{150G], SALTEADOS NO AZEITE E SERVIDOS EM CESTINHA DE
QUEIND PARMESAQ.

SALPICAO DE CARANGUEJO ®®

PRATD NACIONALMENTE CONHECIDO, AQUI EM UMA VERSAD
REFRESCANTE COM CARNE DE CARANGUEJO [120G), MACA
VERDE, CENOURA RALADA, CEBOLA, AIOLI DE ERVAS, FINALIZADOD
COM MACAXEIRA PALHA FEITA MA CASA.

TRIO DE CEVICHES (ATuM/SALMAO/PEIXE) (APROX. 2106) ““\ @ 50

CEVICHE DE ATUM (50G} CUBOS TEMPERADOS COM SHOYU E UM
TOQUE DE OLED DE GERGELIM, TANGERINA, PISTACHE E PIMENTA
BIQUINHO / CEVICHE DE SALMAQ (50G) COM ABACATE,
ENDRODILL E LIMAD SICILIANO / CEVICHE DE PEIXE BRANCO [S0G)
COM PIMENTOES COLORIDOS, CEBOLA-ROXA E MANJERICAD.
ACOMPANHA 3 FATIAS DE PAQ ITALIANGD E MILHO ASSADO,

CEVICHE DE COCO ¢200

LASCAS DE COCO MNATURAL, LEVEMENTE TEMPERADAS COM
ESPECIARIAS FRESCAS, CEBOLA-ROXA JULIENNE, PIMENTA DEDO
DE MOGA E FINALIZADAS COM CUBINHOS DE PITAYA E BROTO DE
ALFAFA.

CASQUINHA DE CARANGUEJO ) ®)

CAANE DE CABANGUEJQO [120G) PREPARADA COM LEITE DE
COCO, PIMENTOES COLOBIDOS, CEBOLA E CHERO-VERDE
ACOMPANHA FARDOFA CROCANTE DE PANKO E MOLHO VERDE, A
BASE DE LEITE DE COCO E CHEIRO VERDE.

OSTRAS FRESCAS (s unipaDEs) @
OSTRAS FRESCAS (SERVIDAS NO GELO), ACOMPANHADAS DE
VINAGRETE DE MANGA E CEBOLA-ROXA.

TARTARE DE SALMAO &)

CUBOS DE SALMAD CRU {150G] MANGA, PEFIND,
CEBOLA-BRANCA, SALSA, SAL, PIMENTA, RASPAS DE LIMAO
SICILIANO, FINALIZADOS COM COULIS DE MARACUJA E REDUCAD
DE VINAGRE BALSAMICO.

MEXILHOES A0 VINHO @ &®

FAMOSO “"MOULES ET FRITES". MEXILHOES SELECIONADOS
(300G], REFOGADOS COM CEBOLA AD VINHO BRANCO E
FANALIZADOS COM MANTEIGA. ACOMPANHA BATATAS FRITAS
(200G E TORARADAS.

ARROZ DE SURURU (2305 ® ®

ARRODZ CREMOSO COM VEGETAIS E SURURU, MOLUSCO DE
MANGLES LOCAIS, FINALIZADO COM LEITE DE COCO, CHEIRO
VERDE E QUEIJO PARMESAO,

kaTsu sanpo & @ (0) &

UM CLASSICO DAS RUAS DE TOKYO AQUI EM NOSSAVERSAQ: FILE
MIGNON (100G] MARINADO EM MOLHO ASIATICO, EMPANADO EM
FARINHA PANKO SERVIDO COM AIOLI DEFUMADO EM PAO
BRIOCHE GRELHADO E GUARNECIDO COM QVAS DE PEIXE.

ARROZ BRANCO (000

ARROZ DE LIMAO SICILIANO (005)
ARROZ DE COCO FRESCO cooe) ()
SALADA VERDE (arrox. 2006) @

| ACOMPANHAMENTOS E EXTRAS |

12
15
16
15

[SELEGAD DE ALFACES, VINAGRETE DE CEBOLA-ROXA E TOMATE-CEREJA|

—— INDIVIDUAIS ——

POLVO MEDITERRANEO @@ 95
POLYO (200G] PAEPARADD NO ESTILO MEDITERRANED, COZIDO

EM FOGO BAIXO E GRELHADO NO AZEITE COM BERINJELA,

ABOBRINHA, TOMATE-CEREJA, SALSA E CASTANHA SALTEADODS,

FINALIZADO COM RASPAS DE LIMAO, ACOMPANHA SALADA

VERDE.

LAGOSTA GRELHADA @ @

CAUDAS DE LAGOSTA COM CASCA (APROX. 400G) GRELHADAS
NA MANTEIGA DE ERVAS, SERVIDA COM PURE DE ABOBORA
PUXADO COM ALHO, CEBOLA E GENGIBRE. SERVIDO COM
ARROZ DE LIMAO SICILIANO.

SALMAO GRELHADO @ &)

FILE DE SALMAQ (220G] GRELHADD SOBRE PURE DE INHAME
[CARAIE ENDRODILL, SERVIDO COM COGUMELOS PARIS,
SHITAKE E SHIMEJI SALTEADOS.

FILE MigNoN (D (@ (¢

COM CROSTA DE PIMENTA

FILE MIGNON [220G) EM CROSTA DE PIMENTA DO REINO,
GRELHADO AQ PONTO DO CLIENTE E SERVIDO FATIADO COM
NOSS0 MOLHO ROTI E GRATIN DE BATATAS ELABORADO COM
QUEND, OVOS E UM TOQUE DE FLOR DE SAL

MOQUECA

DE BANANA (4506)

MOQUECA DE BANANA DA TERRA, ELABORADA COM NOSSA
BASE DE VEGETAIS, LEITE DE COCO E UM LEVE TOQUE DE AZEITE
DE DENDE. SERVIDA COM ARRCZ BRANCO E FAROFINHA DE
Coco,

FILEDE ® @

PEIXE GRELHADO

FILE DE PEIXE BRANCO (220G] GRELHADO, SERVIDO COM
ESPAGUETE DE LEGUMES, MAMTEIGA DE GENGIBRE E FAROFA
DE LIMAD.

FILE MIGNON DE soL (®)

0 CLASSICO CEARENSE NA VERSAD BLUE: FILE MIGNON {240G]
CURADC NA CASA, GRELHADO A F‘ERFEICAO. SERVIDO SOBRE
NOSS0 BAIAD DE DOIS COM FEIJAD VERDE, QUEIIO COALHOE
NATA, ACOMPANHADOS DE "MACAXEIRA PALHA"

ATUM SELADO &/

ATUM (200G} MARINADO NO AZEITE DE ERVAS E LIMAD, SELADD
E SERVIDO COM DELICIOSO GUACAMOLE, COULIS DE MANGA E
"MACAXEIRA PALHA',

RISOTO DE CAMARAQ 50 (@) (%)

ARROZ ARBORED [TALIANO, FILES DE CAMARAO SALTEADDS
[1B0G] NO AZEITE E ALHO COM TOMATE-CEREJA E FINALIZADO
COM MANJERICAD, MANTEIGA E QUELIO PARMESAQD.

rRisoto @

DE COGUMELOS (000

ARROZ ARBOREQ COZIDO AL DENTE NO VINHO BRANCO,
COGUMELQS PARIS, SHITAKE E SHIMEJI REFOGADOS E
FINALIZADDS COM QUEND PARMESAD, MANTEIGA E AZEITE
TRUFADO,

rerTucane @ ® @ ®

DE FRUTOS DO MAR (400)

FETTUCCINE, MEXILHAQ (60G], LULA [OG), FILE DE CAMARAQ
[B0G) REFOGADDS COM TIRAS DE PIMENTOES COLORIDOS E
ASPARGOS FATIADDS, FINALIZADOS COM NOSSO MOLHO
ESPECIAL DE PESTO DE LIMAD E CREME DE LEITE FRESCO.

LEGUMES GRELHADOS 006/
[BATATA DOCE JERIMUM, BERINJELA, ABOBRINHA E TOMATE.)

FAROFA DE BANANA COM COCO o0c)

NAO TEMOS “PARCERIA” COM PESSOAS OU QUIOSQUES NO ENTORNO.




PEIXE BLUE =

SUCULENTO PEIXE INTEIRO ASSADO (APROX. 12KG)
TEMPERADO COM ERVAS FRESCAS E FINALIZADO COM
VINAGRETE MEDITERRANEO, ASPARGOS GRELHADOS E
BATATAS RUSTICAS. ACOMPANHA  ARROZ DE LIMAQ
SICILIANO E SALADA VERDE. (SERVE 4 PESSOAS).

PEIXE MEDITERRANEO

PEIXE GRELHADO [APROX. S00G /1KG! ABERTO E
DELICADAMENTE FILETADO [SEM ESPINHASI, TEMPERADO
COM PAPRICA PICANTE, MANJERICAQ E LIMAO E SERVIDO
COM VINAGRETE DE TOMATE-CEREJA E CEBOLA-ROXA,
ACOMPANHA LEGUMES GRELHADOS E RISOTO DE
TOMATE-CEREJA (SERVE DE 2 A 4 PESSOAS),

180/310
F T

PAELLA DE FRUTOS DO MAR (:srox. soos) (=) &
PRATO TIPICO ESPANHOL COMPOSTO DE CAMAROES,
MEXILHOES, LULA, POLVO, LAGOSTA, ARROZ ARBOREOD
ITALIANO, VINHO BRANCO, ACAFRAQ, PAPRICA PICANTE.
TOMATE, CEBOLA, PIMENTOES COLORIDOS E LIMAD
SICILIANO (SERVE 2 PESS0AS).

BIFE DE CHORIZO ®

CORTE NOBRE THADICIONAL ARGENTINO (AFROX.TO0G]
TEMPERADO COM SAL DE PARRILLA E PIMENTA DO REINO,
AQ PONTO DO CLIENTE. SERVIDO COM RISOTO BIANCO E
SALADA VERDE COM VINAGRETE MEDITERRANEO,

(SERVE 2 OU 3 PESSOAS).

' PARA COMPARTILHAR!

185
P |

cAMARAO NA MoRANGA (=) (@

FILES DE CAMARAC REFOGADOS (380G| E ENVOLTOS EM
PURE DE ABOBORA E CREME DE LEITE FHESCO SERVIDOS
NA MORANGA ASSADA, GRATINADOS COM QUENO
PARMESAD. SERVIDD COM ARROZ BRANCO E SALADA
VERDE [SERVE DE 2 A 3 PESSOAS).

SUPER COMBO BLUE (4rrox. 1,6KG) @ @ @

AQUI TEMOS O MELHOR QUE O MAR TEM A OFERECER! UM
MISTO DE SABORES E TEXTURAS: CAMAROES AO ALHO E
AZEITE, CAUDAS DE LAGOSTA COM CASCA, GRELHADAS NA
MANTEIGA DE ERVAS, MEXILHOES EM CONCHA AD VINHO
BRANCO, OSTRAS FRESCAS, CAMAROES CROCANTES E
ISCAS DE PEIXE EMPANADAS, ACOMPANHA VINAGRETE DE
MANGA E MOLHO TARTARC (SERVE 4 PESS0AS).

POKE

BUDDHA BOWL (3506)

DELICIOSO BOWL DE TOFU (APROX. 180G! MARINADO EM MOLHO
ASIATICO COM BASE DE QUINOA COZIDA COM SHOYU E
GENGIBRE, GUARNECIDO DE PEPINO, CENOURA, CEBOLA-ROXA,
RABANETE, ABACATE E MANGA,

FISH BOWL (zs06) >

MI¥ DE CUBOS DE SALMAD E ATUM [APROX. 180G|, MARINADOS
EM MOLHO ASIATICO SOBRE BASE DE ARROZ INTEGRAL COZIDO
COM SHOYU E GENGIBRE, SERVIDD COM CENOURA,
CEBOLA-ROXA, PEPING, RABAMETE, ABACATE E MANGA,

KIDS

FETTUCCINE CARBONARA (20e) (&) (4
MASSA FETTUCCINE COZIDA AL DENTE COM MOLHO A BASE DE
OVOS, BACON E QUEIJO PARMESAO.

FETTUCCINE AO SUGO COM ALMONDEGAS (zz05)

MASSA FETTUCCINE COZIDA AL DENTE COM MOLHO DE TOMATE
FEITO NA CASA E ALMONDEGAS TAMBEM ELABORADAS NA CASA
COM FRALDINHA, CEBOLA E CENOURA,

FILEZINHO DE CARNE ®

FILE MIGNON (100G) TRINCHADO, SALTEADO NO MOLHO
DEMI-GLACE, ACOMPANHA ARROZ BRANCO E BATATAS FRITAS
0OU LEGUMES GRELHADOS.

FILEZINHO DE PEIXE @

FILE DE PEIXE (100G) GRELHADO, ACOMPANHA ARROZ BRANCO
E LEGUMES GRELHADOS OU BATATAS FRITAS.

CALDO DE CARANGUEJO tz00m0) @ 23
CALDO DE PEIXE (zoomy 2/ 20

LEGENDA: ) VEGANO

VEGETARIANO ®

NOSSAS PROTEINAS SAO PESADAS IN NATURA.

PEIXES INTEIROS PODEM VARIAR 100G PRA MAIS OU PRA MENOS.
NAS MASSAS, RISOTOS E BOWLS, O PESO INDICADO E O TOTAL DO PRATO.
EM CASO DE INTOLERANCIA OU ALERGIA ALIMENTAR, INFORME-SE SOBRE O PREPARO DOS

NOSSOS PRATOS.

CALDOS |

SANDUICHES
E WRAPS

HAMBURGUER BLUE &) @

HAMBURGUER DE BLEND DE COSTELA (150Gl TEMPERADO
COM SAL EPIMENTA DO REINO AD PONTO DO CLIENTE, ALFACE
CRESPA, CEBOLAS CARAMELIZADAS E TOMATE SECO, NO FAD
ARTESANAL AUSTRALIANO E NOSSO MOLHO BLUE A BASE DE
QUELD GORGONZOLA, ACOMPANHA BATATAS BUSTICAS OU
BATATA PALITO.

SURF N’ TURF BLUE aaq e woxraniey ® @ @ (®)
HAMBURGUER DE BLEND DE COSTELA (150G) E TENTACULOS
DE POLVO GRELHADOS (100G] DENTRO DE UM PAD BRIOCHE,
ALFACE, MOLHO DE MOSTARDA E CEBOLA CRISPY. ACOMPANHA
BATATAS RUSTICAS AL LIMONE OU BATATA PALITO.

HAMBURGUER DE PLANTA \

HAMBURGUER DE CASCA DE BANANA DEFUMADA (125Gl
PASSADA NA FARINHA PANKO, SERVIDO NO PAD DE BATATA
COM RUCULA FRESCA, TOMATE, CEBOLA-ROXA E NOSSO
MOLHO THAI (AGRIDOCE APIMENTADOLACOMPANHA BATATAS
RUSTICAS OU BATATA PALITO.

TACOS DE PEIXE ¢ unitoes) (2

TORTILLAS FRESCAS ASSADAS NA CHAPA, ALFACE AMERICANA
CHIFFOMNADE, FILES DE PESCADA FRESCA (150G] GRELHADOS
COM PAFRICA E FINALIZADOS COM AIOLI DE ERVAS FRESCAS E
LM REFRESCANTE VINAGRETE DE ABACAXI]

WRAP DE CAMARAO -

TORTILLA FRESCA, ALFACE ROXA, FILES DE CAMAROES
FHESCOS (150G| SALTEADOS, CUBOS DE ABACATE, TOMATE
CEREJA E AIOLI DE ERVAS FRESCAS.

CALDO DE CAMARAO ooy (®)

CALDO DE FELJAO oouy &
(UPE:\G DE PORCﬁO DE BACON A PARTE)

LACTOSE

FACAI

CHEESECAKEDE & @ @ (4

FRUTAS VERMELHAS (z606)
CHEESECAKE CLASSICA, ELABORADA POR NOSSO CHEF COM
CALDA DE FRUTAS VERMELHAS CASEIRA,

CRUMBLE E SORVETE (2006) ® @

DUAS BOLAS DE SORVETE DE CREME [140G] COM CRUMBLE DE
CASTANHA DE CAJU E CALDA CASEIRA DE FRUTAS VERMELHAS
OU DE MARACUJA.

PINA COCADA cooe (&) @

ABACAXI FLAMEADO NA CACHACA, SORVETE DE CREME
ENVOLTO EM COCO FRESCO QUEIMADO, CHANTILY DE RUM
BACARDI E UMA FAROFINHA DOCE CITRICA DE LIMAQ.

TorRTABASCA (D) @D @ (¢
DE CHOCOLATE (506
TORTA DA REGIAQ CONHECIDA COMO PAIS BASCO NA ESPANHA

E SERVIDA COM UM CROCANTE DE CASTANHA DE CAJU E FLOR
DE 5AL, AQUI ELABORADA COM CHOCOLATE 60%.

BANOFFE com & @ @

CALDA FOSTER (1506

VERSAC DA TORTA BANOFFEE MONTADA NA TAGA COM O TOQUE
BLUE; CRUMBLE DE CASTANHA DE CAJU E DOCE DE LEITE
CASEIROS, FATIAS DE BAMAMA FRESCAS, CALDA FOSTER E
CHANTILLY.

BOWL DE ACA (s006)

AGAl, BANANA, MORANGO, LASCAS DE COCO E GRANOLA.

SUCO DE ACAi oowy ()
ACA[ BATIDO COM BAMANA

PICOLES E GELATOS
CONSULTE O GARGOM,

@ CRUSTACEO @ PEIXE GLUTEN @ MOLUSCO @ OLEAGINOSAS

ACEITAMOS CARTOES DE CREDITO, DEBITO E PIX POR QR CODE

COBRAMOS TAXA DE 10%. PAGAMENTO OPCIONAL.
POR MOTIVO DE SAUDE PUBLICA E LICENCIAMENTO MUNICIPAL, NAO NOS RESPONSABILIZAMOS
POR COMIDAS E BEBIDAS CONSUMIDAS DE TERCEIROS.

NAO TEMOS “PARCERIA” COM PESSOAS OU QUIOSQUES NO ENTORNO.

' SOBREMESAS =




