ORBITA

COMIDAS

PARA PETISCAR

PIABINHA FRITA '

PIABINHAS INTEIRAS (250G) TEMPERADAS COM SAL E LIMAQ
TAHIT, PASSADAS NA FARINHA DE MILHO E FRITAS SOB
IMERSAQ, SERVIDA COM AIOLI DE ERVAS.

QUENELLE DE SALMAO (s unipapesy (&) (=) (8 @
DELICIOSOS BOLINHOS DE SALMAQ COM CHEAM CHEESE EM
FORMATO DE QUEMNELLE, TEMPERADOS COM CEBOLINHA, MIX
DE GERGELIM E EMPANADOS NA FARINHA PANKD.
ACOMPANHA NOSS0 MOLHD ASIATICO.

COXINHA DE POLVO (s iniowoess (&) @ (0) ®
POLVO LENTAMENTE COZIDO E REFOGADO COM ESPECIARIAS
E UM LEVE TOQUE DE QUEIO, ENVOLTO EM MASSA DE MILHO
VERDE CASEIRA, EMPANADO NA FARINHA PANKD, SERVIDO
COM AIDOLI DEFUMADO E QUEIOD PARMESAQ RALADD NA HORA.

FALAFEL (s unipaDES) ®

TRADICIONAIS BOLINHOS DE GRAO DE BICO TEMPERADOS
COM CEBOLA, ALHO, SALSINHA, COENTRO E PIMENTA SiRIA.
SERVIDO COM MOLHO DE |[OGURTE EHORTELA,

CAMARAO CROCANTE @ (8

CAMAROES GRANDES (200G), LEVEMENTE TEMPERADOS COM
PAPRICA PICANTE, SAL E LIMAD E EMPANADOS NA FARINHA PANKD,
ACOMPANHADO DOS MOLHOS CASEIROS THAI E MOSTARDA.

camario (%) @
NA MANTEIGA DE ERVAS
CAMAROES LIMPOS E SEM CASCA, COM BABOS 200G,

FLAMBADOS NA CACHAGA COM MANTEIGA DE ERVAS, ALHO,
SALSINHA E PIMENTA.

FILE TRINCHADO COM FRITAS ®

TIRAS DE FILE MIGNON (200G}, SALTEADAS NO AZEITE E
CEBOLA-BOXA, FINALIZADAS AD MOLHO DEMI-GLACE.
ACOMPANHA BATATAS FRITAS (2006G).

ISCA DE FILE DE PEIXE @ 8=

PETISCO LEVE, FEITO COM TIRAS DE FILE DE PEIXE BRANCO
(270G, EMPANADAS NA FARINHA PANKO, ACOMPANHADO DE
NOSS0 MOLHO TARTARO,

PATINHA DE (%)
CARANGUEJO MARINADA (s uNIDADES)
PATINHAS MARINADAS EM VINAGRETE DE LIMAC E ERVAS,

BATATA FRITA COM ®

CREME DE QUEIJO E BACON

BATATAS FRITAS (350G} COM COBERTURA DE UM BLEND DE
QUEWOS DERRETIDOS E BACON DESFIADO.

DADINHO DE QUEIJO COALHO G uniooes) (&)
CUBOS DE QUEIJO COALHO EMPANADOS EM FARINHA PANKO E
SERAVIDOS COM MOLHO THAL

BOLINHA DE MOQUECA DE PEIXE (5 unipapes) *
BOLINHAS DE MOQUECA COM PEIXE FRESCO, SOFRITO DE
LEGUMES, LEITE DE COCO E DENDE, EMPANADAS EM FARINHA
BANKO E FINALIZADAS COM CEBOLINHA. ACOMPANHA LIMAD
SICILIANG.

COBRAMOS COUVERT ARTISTICO

ENTRADAS E SALADAS

SALADA DE CAMARA0 @ (®)

NA CESTA DE PARMESAO

SELECA0O DE 3 VARIEDADES DE FOLHAS VERDES,
TOMATE-CEREJA, CEBOLA-ROXA JULIENNE, MOLHO DE IOGURTE
COM HORTELA FRESCO E FILES DE CAMAROES GRELHADOS
(180G). SALTEADOS NO AZEITE E SERVIDOS EM CESTINHA DE
QUEIJO PARMESAD,

TRIO DE CEVICHES (ATum/SALMAO/PEIXE) (APROX. 2106) =/ @ 50
CEVICHE DE ATUM: CUBOS TEMPERADOS COM SHOYU E UM

TOQUE DE OLED DE GERGELIM, TANGERINA, PISTACHE E PIMENTA

BIQUINHO / CEVICHE DE SALMAO: COM ABACATE, ENDRODILL E

LIMAD SICILIANO / CEVICHE DE PEIXE BRANCD: COM PIMENTOES
COLORIDOS, CEBOLA-ROXA E MANJERICAQ, ACOMPANHA 3

FATIAS DE PAO ITALIANO E MILHO ASSADO.

CEVICHE DE MANGA (2z05) @

CUBOS DE MANGA NATURAL, LEVEMENTE TEMPERADAS COM
ESPECIARIAS FRESCAS, CEBOLA-ROXA JULIENNE, PIMENTA DEDO
DE MOCA E FINALIZADAS COM LASCAS DE COCO. LIMA DELICIOSA
EXPLOSAC DE SABORES QUE THAZ A ESSENCIA DO VERAD
PERUANOC E O FRESCOR DO BRASIL,

CASQUINHA DE CARANGUEJO (D (®)

CARNE DE CARANGUEJO [120G) PREPARADA COM LEITE DE
COCO, PIMENTOES COLORIDOS, CEBOLA E CHEIRO-VERDE
ACOMPANHA FAROFA CROCANTE DE PANKO E MOLHO VERDE, A
BASE DE LEITEDE COCO E CHEIRD VERDE,

OSTRAS FRESCAS (s ninsots/ %
OSTRAS FRESCAS (SERVIDAS NO GELO)|, ACOMPANHADAS DE
VINAGRETE DE MANGA E CEBOLA-ROXA.

TARTARE DE SALMAQ &/ @

CUBODS DE SALMAD CRU {150G] MANGA, PEPIND,
CEBOLA-BRANCA, SALSA, SAL, PIMENTA, RASPAS DE LIMAO
SICILIANOG, FINALIZADOS COM COULIS DE MARACUJA E REDUGAD
DE VINAGRE BALSAMICO.

TARTARE DE FILE MIGNON &) @

CUBOS DE FILE MIGNON [75G! TEMPERADOS COM
PIMENTA-DE-CHEIRD, PIMENTA DO REINOG, CEBOLA ROXA, AZEITE,
MELAGCO DE CANA E MOSTARDA DIJON, SERVIDO SOBRE
MIL-FOLHAS DE BATATA INGLESA E FINALIZADO COM PISTACHE

MEXILHOES A0 VINHO @) &®

FAMOSO “MOULES ET FRITES". MEXILHOES FRESCOS
SELECIONADOS [2300G), REFOGADOS COM CEBOLA AD VINHO
BRANCO E FINALIZADOS COM MANTEIGA. ACOMPANHA BATATAS
FRITAS (200G] E TORRADAS.

ARROZ DE SURURU zz00) () ® @

ARAOZ CREMOS0O COM VEGETAIS E SURURU, MOLUSCO DE
MANGLES LOCAIS, FINALIZADO COM LEITE DE COCO, CHEIRD
VERDE E QUEIJD PARMESAD,

ACOMPANHAMENTOS
[ EXTRAS

ARROZ BRANCO (006

ARROZ DE LIMAO SICILIANO (006

ARROZ DE COCO FRESCO (o0c ¥

SALADA VERDE wprox. 2005 ()

[MIX DE FOLHAS VINAGRETE DE CEBOLA-ROXA

E TOMATE-CEREJA)

LEGUMES GRELHADOS (o0c)

[BATATA DOCE JERIMUM, BERINJELA, ABOBRINHA E TOMATE.)
FAROFA DE BANANA COM COCO cooe) @)

NAO TEMOS “PARCERIA” COM PESSOAS OU QUIOSQUES NO ENTORNO.

(INDIVIDUAIS |

POLVO MEDITERRANEO ® @

POLVO [200G] PREPARADO NO ESTILO MEDIT‘EHRANED, COZIDOD
EM FOGO BAIXO E GRELHADO NO AZEITE COM BERINJELA.
ABOBRINHA, TOMATE-CEREJA, SALSA E CASTANHA SALTEADOS,
FINALIZADD COM RASPAS DE LIMAQ, ACOMPANHA SALADA
VERDE.

LAGOSTA GRELHADA ® @
COM PARPADELLE RUSTICO
CAUDA DE LAGOSTA GRELHADA [200G] SOBRE PAPARDELLE,

MASSA FRESCA DE PRODUGAD DA CASA A MOLHO DE TOMATE
RUSTICO.

SALMAO GRELHADO ® &)

FILE DE SALMAQ (200G} GRELHADO SOBRE PURE DE INHAME
[CARAIE ENDRODILL, SERVIDO COM COGUMELOS PARIS,
SHITAKE E SHIMEJI SALTEADOS.

FILE migNon & @ @

COM BATATAS DOURADAS

FILE MIGNON {200G] ALTD, GRELHADD AD PONTO DO CLIENTE,
SERVIDO COM MOLHO DEMI-GLACE E BATATAS BOLINHAS,
DOURADAS NA MANTEIGA, REFOGADAS COM MIiX DE AZEITONAS
E TOMATE CEREJA. ACOMPANHA FAROFA DE PADE

CASTANHAS FIMNALIZADO COM AIOLI DE ERVAS:

FLEpe & @

PEIXE GRELHADO

FILE DE PEIXE GRELHADO [200G) COM PURE DE LIMAD SICILIANG
E CHIPS DE BATATA JERIMUM, FINALIZADO COM AZEITE VERDE E
MAIONESE DE ERVAS.

FILE MIGNON DE SOL ®

0 CLASSICO CEARENSE NA VERSAQO BLUE: FILE MIGNON {200G]
CURADO NA CASA, GRELHADO A PERFEIGAO, SERVIDO SOBRE
NOSS0 BAIAO DE DOIS COM FEIJAO VERDE, QUELIO COALHO E
NATA, ACOMPANHADOS DE MACAXEIRA PALHA,

ATUM SELADO =/

ATUM [200G) SELADO NA CROSTA DE MIX DE GERGELIM E
SERVIDO COM DELICIOSO GUACAMOLE, COULIS DE MANGA,
MACAXEIRA PALHA. FINALIZADO COM REDUGAD DE AZEITE
BALSAMICO.

risoto @

DE CAMARAO (3506)

ARROZ ARBOREOQ ITALIAND, FILES DE CAMARAQ SALTEADOS
[1BOG] NO AZEITE E ALHO COM TOMATE-CEREJA E FINALIZADO
COM MANJERICAD, MANTEIGA E QUEIJO PARMESAQ,

RISOTO DE PERA (&)

E GORGONZOLA (oot

ARROZ ARBOREQ COZIDO AL DENTE NO VINHO BRANCO, COM
PARMESAC E GORGONZOLA, PERAS CARAMELIZADAS NA
MANTEIGA, FINALIZADD COM MANJERICAD FRESCO E AZEITE DE
OLIVA.

FETTUCCINE ‘= ® @

DE FRUTOS DO MAR (400)

FETTUCGCINE, MEXILHAC (B0G], LULA [TOG), FILE DE CAMARAQO
[B0GI REFOGADOS COM TIRAS DE PIMENTOES COLORIDOS E
ASPARGOS FATIADOS, FINALIZADOS COM NOSSO MOLHO
ESPECIAL DE PESTO DE LIMAO E CREME DE LEITE FRESCO.




PEIXE BLUE =)
SUCULENTD PEIXE INTEIRO ASSADO [APROX. 1,2KG| TEMPERADD
COM ERVAS FRESCAS E FINALIZADD COM VINAGRETE
MEDITERRAMNEQ, ASPARGOS GRELHADOS E BATATAS RUSTICAS.
ACOMPANHA ARROZ DE LIMAD SICILIAND E SALADA VERDE
|SERVE 4 PESS0AS]

PEIXE MEDITERRANEO =/ ®

PEIXE GRELHADO (APRCX. 500G) ABERTO E DELICADAMENTE
FILETADO [SEM ESPINHAS), TEMPERADO COM PAPRICA PICANTE,
MANJERICAO E LIMAO E SERVIDD COM VINAGRETE DE
TOMATE-CEREJA E CEBOLA-ROXA. ACOMPANHA LEGUMES
GRELHADOS E RISOTO DE TOMATE-CEREJA [SERVE 2 PESS0OAS]

PAELLA DE FRUTOS DO MAR a#rox. sooe) (=) @
PRATO TIPICO ESPANHOL COMPOSTO DE CAMARCES, MEXILHOES,
LULA, POLVO, LAGOSTA, ARROZ ARBORED ITALIANG, VINHO
BRANCO, ACAFHAO. PAPRICA PICANTE, TOMATE, CEBOLA,
PIMENTOES COLORIDOS E LIMAQ SICILIAND [SERVE 2 PESS0AS],

BIFE DE CHORIZO @

CORTE NOBRE TRADICIONAL ARGENTINO [(APROX.700G)
TEMPERADO COM SAL DE PARRILLA E FIMENTA DO REINO, AC
PONTD DO CLIENTE. SERVIDO COM RISOTO BIANCO E SALADA
VERDE COM VINAGRETE MEDITERRANEO.

(SERVE 2 OU 3 PESSOAS).

ENTRE O SERTAO E O MAR (:prox. o505 (&) (%)

ARROZ DOURADO SALTEADO COM CAMAROES, CARNE DE SOL E
QUEIJO COALHO, UMA FUSAD ENTRE O SABOR DO MAR E O CALDR
OA TERRA. UMA PAELLA NORDESTINA FEITA FPARA DESPERTAR

' PARA COMPARTILHAR!

MEMORIAS E AFETOS. (SERVE 3 PESS0AS)

190
2ou3:¥

CAMARAO NA MORANGA (&) @

182

FILES DE CAMARAC REFOGADOS [200G) E ENVOLTOS EM PURE DE zow‘i

ABOBORA E CREME DE LEITE FRESCO SERVIDOS NA MORANGA
ASSADA, GRATINADOS COM QUEIO PARMESAD. SERVIDO COM
ARAOZ BRANCO E SALADA VERDE [SERVE DE 2 A 2 PESS0AS)

SUPER COMBO BLUE rox. 160 (2) (@ @ (&) (0

AQUI TEMOS O MELHOR QUE O MAR TEM A OFERECER! UM MISTO
DE SABORES E TEXTURAS: CAMAROES AO ALHO E AZEITE, CAUDAS
DE LAGOSTA COM CASCA, GRELHADAS NA MANTEIGA DE ERVAS,
MEXILHOES EM CONCHA AQ VINHO BRANCO, OSTRAS FRESCAS,
CAMAROES CROCANTES E [SCAS DE PEIXE EMPANADAS.
ACOMPANHA VINAGRETE DE MANGA E MOLHO TARTARO ISERVE 4
PESSOAS),

300
ax

BUDDHA BOWL (z505)

DELICIOS0 BOWL DE TOFUIAPROX. 180G GRELHADO, COM BASE
DE QUINOA COZIDA COM SHOYU E GENGIBRE, GUARNECIDO DE
PEPINO, CENOURA, CEBOLA-ROXA, RABANETE, ABACATE,
MANGA E FINALIZADO GOM COUVE CRISPY.

FISH BOWL 3505 =)

MIX DE CUBOS DE SALMAO E ATUM [APROX. 180G], MARINADOS
EM MOLHD ASIATICO SOBRE BASE DE ARROZ INTEGRAL COZIDO
COM SHOYU E GENGIBRE, SERVIDO COM CENOURA,
CEBOLA-ROXA, PEPINO, RABANETE, ABACATE E MANGA.

KIDS

FETTUCCINE CARBONARA (2206) &
MASSA FETTUCCINE COZIDA AL DENTE COM MOLHO A
BASE DE OVOS, BACON E QUELID PARMESAD.

RIGATONE () (8
COM FILE MIGNON ¢2z06)

MASSA RIGATONE COZIDA AL DENTE COM FILE MIGNON
TRINCHADD AQ MOLHO DE TOMATE FEITO NA CASA,

FILEzinio @ @

DE CARNE / PEIXE / FRANGO

FILE MIGNON {100G) TRINGHADD E SALTEADO NO MOLHO
DEMI-GLACE OU FILE DE PEIXE (120G] GRELHADO OU FILE
DE FRANGO [100G] GRELHADO ACOMPANHA ARROZ
BRANCO E LEGUMES GRELHADOS OU BATATAS FRITAS
SORRISO.

CALDO DE CARANGUEJO (zoom) @
CALDO DE PEIXE zoomy) =/

LEGENDA:

NOSSAS PROTEINAS SAO PESADAS IN NATURA.

PEIXES INTEIROS PODEM VARIAR 100G PRA MAIS OU PRA MENOS.

NAS MASSAS, RISOTOS E BOWLS, O PESO INDICADO E O TOTAL DO PRATO.

EM CASO DE INTOLERANCIA OU ALERGIA ALIMENTAR, INFORME-SE SOBRE O PREPARO DOS

NOSSOS PRATOS.

55/42/38

CALDOS |

26
24

)veeano (W) vecemariano (@) Lactose () ovo

SANDUICHES
E WRAPS

HAMBURGUER BLUE & @

HAMBURGUER DE COSTELA (150G), TEMPERADO COM SAL E
PIMENTA DO REINO AQ PONTO DO CLIENTE, ALFACE CRESPA,
CEBOLAS CARAMELIZADAS E TOMATE SECO, NO PAO
ARTESANAL AUSTRALIANGD E NOSSO MOLHO BLUE A BASE DE
QUEIJO GORGONZOLA. ACOMPANHA BATATAS RUSTICAS DU
BATATA PALITO.

SURF N’ TURF BLUE (s E MONTANHA) ® ®
HAMBURGUER DE COSTELA (150G] E TENTACULDS DE POLVO
GRELHADOS [100G) DENTRO DE UM PAQ BRIOCHE, ALFACE,
MOLHO DE MOSTARDA E CEBOLA CRISPY. ACOMPANHA
BATATAS RUSTICAS AL LIMONE OU BATATA PALITO.

HAMBURGUER VEGANO DE PLANTA /
HAMBURGUER VEGANO (115G] FEITO COM BLEND DE GRAOS A
BASE DE LENTILHA E FEMAO VERMELHO, SERVIDO NO PAO
ARTESANAL DE BATATA COM RUGCULA FRESCA, TOMATE.
CEBOLA-ROXA E NOSSO MOLHO THAY [AGRIDOCE
APIMENTADD]. ACOMPANHA BATATAS RUSTICAS DU BATATA
PALITO.

TACOS DE PEIXE (2 unioaoes)

TORTILLAS FRESCAS ASSADAS NA CHAPA, ALFACE AMERICANA
CHIFFOMADE, FILES DE PESCADA FRESCA (150G GRELHADOS
COM PAPRICA E FINALIZADOS COM AIOLI DE ERVAS FRESCAS E
UM REFRESCANTE VINAGRETE DE ABAGAXI

WRAP DE CAMARAD (©) (#) (8

TORTILLA FRESCA, ALFACE ROXA, FILES DE CAMAROES
FRESCOS [120G) SALTEADODS, CUBOS DE ABACATE, TOMATE
CEREJA E AIDLI DE ERVAS FRESCAS. ACOMPAMHA BATATAS
RUSTICAS OU BATATA PALITD,

CALDO DE CAMARAO coovyy (%)

CALDO DE FEIJAO oomy &)
(OPCAD DE PORCAD DE BACON A PARTE)

—— SOBREMESAS |

FACAI

CHEESECAKE COM PISTACHE 50c) ® @
CHEESECAKE CREMOSO COM GANACHE DE LIMAO, MORANGO
FRESCO E PISTACHE CROCANTE, QUE TRAZEM UM TOQUE DE
CONTRASTE E SUAVIDADE.

COCADA PRAIANA co0s @) (2) @

COCADA DE FORNO SERVIDA COM SORVETE DE TAPIOCA [90GR),
CRUMBLE CROCANTE E CARAMELD SALGADO, FINALIZADD COM
COCO FRESCO RALADO, UMA COMBlNRCAO REFRESCANTE E
IRAESISTIVEL

MOUSSE DE CHOCOLATE (156} @ :

MOUSSE PREPARADO PELO METODO CLASSICO FRANCES, COM
CHOCOLATE BELGA, TEXTURA AERADA E CREMOSA,
ADICIONADO LICOR DE LARANJA E RASPAS DE LARANJA BAHIA,

FRASIER 1509 ® @ @

UMA ESTRUTURA LEVE DE GENOISE E MOUSSE DIPLOMATA,
COMBINADAS COM MORANGOS FRESCOS, PARA UMA
SOBREMESA ELEGANTE E FRESCA INSFIRADA NO TRADICIONAL
FRAISIER FRANCES.

TORTA BASCA DE CHOCOLATE (i506) ® - @
TORTA DA REGIAO CONHECIDA COMO PAIS BASCO NA ESPANHA
E SERVIDA COM UM GROCANTE DE CASTANHA DE CAJU E FLOR
DE SAL, AQUI ELABORADA COM CHOCOLATE AMARGO E CAFE.

MIL FOLHAS DE DOCE DE LEITE 1506 @

MIL FOLHAS CROCANTE, RECHEADO COM CREME DE DOCE DE
LEITE E SERVIDO COM BANANA CARAMELIZADA.

BOWL DE ACAI 006

ACAI, BANANA, MORANGO, LASCAS DE COCO E GRANOLA.

SUCO DE ACAI zoomu)
AGAI BATIDO COM BANANA

PICOLES E GELATOS
CONSULTE O GARCOM.

@ CRUSTACEO (I}:l PEIXE GLUTEN @ MOLUSCO OLEAGINOSAS

ACEITAMOS CARTOES DE CREDITO, DEBITO E PIX POR QR CODE

COBRAMOS TAXA DE 10%. PAGAMENTO OPCIONAL.
POR MOTIVO DE SAUDE PUBLICA E LICENCIAMENTO MUNICIPAL, NAO NOS RESPONSABILIZAMOS
POR COMIDAS E BEBIDAS CONSUMIDAS DE TERCEIROS.

NAO TEMOS “PARCERIA” COM PESSOAS OU QUIOSQUES NO ENTORNO.




